PRODUCCION DE PROTEINAS
Y GRASAS ANIMALES

GARNOVA



ACTIVIDAD

Espanageneraalrededorde 2.000.000 TM de subproductos
carnicos La eliminacion total de estos subproductos es
iInsostenible econdmicamentey entrafaria riesgos para €l
medio ambiente La actividad de las plantas de
transformacion de subproductos carnicos nace como
respuestaa estanecesidadsocial

Lleida, 20 de octubre de 202Marta Puig- Garnova Slmarta.puig@garnova.net GAR NOVA


mailto:marta.puig@garnova.net

CATEGORIZACION

ReglamentqCE)L069 2009- ReglamentqUE)142/2011

Lossubproductoscarnicosestan clasificadogor categoriasen funcion de su
riesgoparala salud
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CATEGORIZACION
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CATEGORIZACION

Categorial

& AnimalesEET CATEGORIA 1
¥ Sospechosdsonfirmados
¢ Sacrificadogn medidasde erradicacion

¢ Animalesdistintos de los de granjay de los salvajes en particular los animalesde
compaiiade zoologicoy de circo,
$ Animalesde experimentacion

¢ Animales salvajes cuando se sospeche que estan infectados con enfermedades
transmisiblesalossereshumanoso losanimales

¥ MER
¥ Productos derivados de animales con sustancias prohibidas o contaminantes
medioambientale® residuos

¢ Material de origenanimalrecogidoal depurarlasaguasresidualesn establecimientosde
categorial o quetrabajenconMER

¥ Residuosle cocinaprocedentesde mediosde transporteque operena nivelinternacional
¥ Mezclagde materialde la categorial conmaterialde lascategoria o 3

N
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CATEGORIZACION

Categoria?

¥ Estiércolguanono mineralizadoy contenidotubo digestivo

¥ Material recogidoal depuraraguasresidualesen establecimiento€2 o mataderosgue no
trabajanconMER

¥ Subproductogonresiduosde sustanciaswutorizadasexcediendael limite autorizado
¥ P.O.A no aptosparaconsumohumanopor presenciacuerposextrafos

¥ P.O.A importadoso enviadosa otros EEMMque no cumplanrequisitoslegislacionUE,
salvodevoluciona paisorigen

¥ Animales/partesie animales
¥ Muertossinsersacrificadogaraconsumoincluidaerradicaciorenfermedades
¥ Fetos,materialreproductivoy avesde corralmuertasen el hueva

¥ Subproductoso clasificablegomoCl o C2
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CATEGORIZACION

Categoria3d

_ £ CATEGORIA3
a. Canales/partesle animalessacrificados cazadosy aptos consuma

destinadosal mismopor motivoscomerciales
b. Canales/partesle animalessacrificado® cazadogjue superani.a.m:
i.  Nosuperani.p.m, perosinsignosde ET
i. Cabezasle avesde corral

ii. Pleles,recortes de pieles, cuernos, pies incluidos huesosde tarso, carpo,
metatarsoy metacarpo,de animalesno rumiantesy de rumiantes que no
precisendiagnosticoEETo que hayandadoresultadonegativo

iv. Cerdas
v.  Plumas
c. Subproductosle avesde corraly lagomorfossacrificado®n la explotacion

d. Sangrede animalesno rumiantesy de rumiantesque no preciesendiagnosticode
EET0 que hayandadoresultadonegativo

o7
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CATEGORIZACION

Categoria 3

CATEGORIA 3

e. Subproductosgeneradosen la elaboracion de productos destinad
humano, incluyendo huesos desgrasados,chicharronesy lodos d
separacior(enlaelaboracionde productoslacteos)

. P.O.A. 0 productos alimenticiosque ya no estén destinadosal consumohumano por
motivosgue no impliguenriesgosanitario

g. Alimentos para animalesde compafiiay piensosque contenganproductos de origen
animalgueyano sedestinenatal fin, que no impliquenriesgosanitario

h. Subproducto®btenidosde animalesvivossinsignosde ET.

¢+ sangre,placenta, lana, pelo, cuernos,recortes de cascos,unas,pezuiag/ leche
cruda

i. Animalesacuaticosy partesde losmismossalvomamiferosmarinossinsignosde ET

j. Subproductosanimalesde animalesacuaticosprocedentesde establecimientos plantas
guefabriguenproductosparael consumohumano

>
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CATEGORIZACION

Categoria 3

CATEGORIA 3

k.  Materialesde animalessinsignosde ETatravésde dichomateriatl
.. conchagle moluscosconrestosde tejidos
i. subproductogde incubadoras
i. huevos
i. subproductogle loshuevosincluidaslascascaras
ii. pollitosde un diasacrificadogor razonescomerciales
] Invertebradosacuaticoso terrestres
m. Roedores/ lagomorfos
n.  Subproductosie animalesnuertossinsignosde enfermedad
] pieles,cascosunas,pezunasplumas,lana,cuernosy pelo

o.  Tejidoadiposode animalesaptosparael sacrificio(i.a.m.), sacrificadosn matadero,y
sinsignosde ETtransmisiblea travésde dichotejido

p.  Residuosle cocinadistintosde loscontempladosn el articulo8, letraf)

o7

Lleida, 20 de octubre de 202Marta Puig- Garnova Slmarta.puig@garnova.net GARNOVA



mailto:marta.puig@garnova.net

USOS

Categoria 1 Categoria 2 Categoria 3 |

PienS(@J

Piensos mascotas |

Abonos organicos o enmiendas del suelo/c@

Transformacion en biogas

RESTRICCIONI
DE USO

SYSNAENFY [/ 2Y06dzaidA

Eliminacion por incineracion, coincineracion, vertedero (legislacion medioambiental)
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USOS

RESTRICCIONBESUSO

CATEGORIA 3

No toda la categoria3 se puede destinar a alimentacion
animal Lossubproductosaptos para la alimentacionanimal
SO

w distintosde losrecogidosnlasletrasn), 0) i p), paralasproteinas e

w distintosde losrecogidosen lasletrasi), |) (animalesacuaticosc aceitede pescado),
n),0)Ip), paralasgrasas

» distinto del que haya cambiadopor descomposicioro degradaciony presente un
riesgoinaceptableparala saludpublicao la saludanimal

S
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SANDACKHCAT. 1y 2

SANDACHK Categoridl Y 2 468.800 TM

CADAVERES
82%

18%

™ %
CADAVERES 385,000
MER 83,800
TOTAL 468,800

HARINA DE CARINE 107,000

23%

GRASA ANIMAL

51,500

11%

TOTAL

158,500

34%

HARINA DE CARNE

Lleida, 20 de octubre de 202Marta Puig Garnova Slmarta.puig@garnova.net

68%

GRASA ANIMAL

32%
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SANDACK CAT. 3

Subproductogarnicoscategoria3 ¢ 1.460.000 TM

PORCIN.
59%

AVICOL/
21%

RUMIANTI
6%

MULTIESPEC
14%
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SANDACHK CAT. 3

Productosderivadosg categoria3 ¢ 379.450 TM
PAP

PAP PLUM,
8.08%

PAP PEL

PAP MULTIESPECIE 240,000

PAP PLUMA 31,000 PAP AViCOL
12.78%

PAP PELO DE CERDO 1,400

PAP AVICOLA 49,000

PAP PORCINO 45 000

PAP SANGRE St

HEMODERIVADOS | 10,800

PAP CHICHARRONES 1,000

O
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SANDACK CAT. 3

Productosderivadosg categoria3 ¢ 385.000 TM
GRASA

MANTEC,
50%

MULTIESPEC
MULTIESPECIE 148,000 38%
AVICOLA 19,000
PORCINA 26,000 -
MANTECA 192,000 PORCIN, AVICOL,

7% 5%

Lleida, 20 de octubre de 202Marta Puig- Garnova Slmarta.puig@garnova.net GAR NOVA



mailto:marta.puig@garnova.net

- o~ -

TRANSFORMACION

Control de
plagas

Limpieza y
desinfeccion

Las plantas de transformacion
tienen que estar autorizadassegun
los reglamentos (CE)1069 2009 vy
(UE) 142/2011, asi como por el
reglamento(CE1L83 2005

Los reglamentosanteriores exigen
gue loscontrolespropiossellevena

[ Plan de buenas
practicas

Control del
agua

PLANES DE .
PRERREQUISTOS Tfazabllldad

Formacion y
capacitacion

Residuos
cabo mediante un sistemabasado e
en los principios del andlisis de e
peligrosy puntos de control critico
(APPCC) <
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TRANSFORMACION

RECOGIDA

Los subproductos se generan en
granjas, mataderos, salas de
despiece, hiper y supermercados,
pequenoscomercios..

El transporte utilizado tiene que
estar autorizado por la autoridad
competente

Los vehiculos tienen que ser
estancosy estar identificadospara
sucategoria
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TRANSFORMACION

RECEPCION

A la llegadade los subproductos
se lleva a cabo el control de
proveedores

Se identifica la categoriade los
productosasicomo que cumplan
conlosrequisitosdel reglamenta
cajas estancas, etiquetadas Yy
documentocomercial

Lleida, 20 de octubre de 202Marta Puig Garnova Slmarta.puig@garnova.net

DOCUMENT

C O MaEdmpanyarhentdudaidgt el transport, de
subprodues animals no destirdtsonsum huma,6 a c or d

am

CE 1069/2009 i UE 142/2@aferiadleCategoria 2

Data Lliurament / /

Dades del SUBPRODUCTE

Id

Agencia de
Residus de
Catalunya

Full de seguiment de residus
Nom. do série: AB-0911-J_ |

mo«mvm e Gty
Dapartiment do Modi Arshlnat Fitxa d'aceoptacis'nom
No apte per al consum huma Pes: Kg e o de destinacic):
Descripci6 del Subproducte Animal g =
: 1 . Doserges oo e
Espeécie Animal de procedéncia
Gaman Exiada nt
Procaucions 0 Sa01or per of VINDor | 0 C0s  aceise =g 4|

Dades PRODUCTOR

Nom
Adreca

CP i Poblaci6:

NGm. Autoritzacié:

Dades TRANSPORTISTA

Nom

Matfcula: /i

NUm. Autoritzacio:

Tractora/camio

Dades PLANTA TRACTADORA

Nom
Adreca

CP i Poblacio:

NUm. Autoritzacio:

El Productor

Signatura i Segell Productor

El Transportista

Signatura Transportista

Document emés périplicati Copigproductor

=] CONTROL DE BASCULA

Albara comercial ¥ [

_/ No
Certificat categoria 3: I I.f:_] No
Etiqueta categoria 3 P l:] No
La caixa esta tapada? ™ ) No

(@ si
(@) s
@) s

(@) 5j
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e ST G S G W i D At PR, JL A a TSNl oy i M o B

Los subproductos carnicos se
transforman en grasas y en
proteinas animales EI| proceso
consiste en deshidratar dichos
subproductos, mediante un
tratamientotérmico, y purificarlos
productos derivados en etapas
posteriores

Lleida, 20 de octubre de 20tMarta Puig- Garnova Slmarta.puig@garnova.net
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o+ P A S W (WIS

DESCARGA

TRANSFORMACION

R S g S e = e

~ TRITURACION

COCCION

\ | B
¥

~ PRENSADO

MOLTURACION

ALMACENAJE

o
&2
R

| CRIBADO

CENTRIFUGACIC

~ ALMACENAJE |

SH
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TRANSFORMACION

DESCARGA

Previa categorizacion de los
subproductos en origen, y control
documentala la llegada,se producela
descargaen lastolvas

Eneste punto se realizaun control
visual Encasode detectarla presencia
de cuerposextranosse procedea su |
extraccion
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TRANSFORMACION

TRITURACION

Antes del tratamiento termico los
subproductosanimalestienen que
reducir sutamanode particulapara
aseguralla eficaciade aquel

El tamano al que se tienen que
reducir esta relacionado con las
temperaturasy tiempos de coccion
posteriores

El triturador es un punto critico en
el planAPPCC

Lleida, 20 de octubre de 20tMarta Puig- Garnova Slmarta.puig@garnova.net
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TRANSFORMACION

COCCIONMétodos de transformacion

s aniofe s . ' SISTEMA
METODO 1
50 mm 133 20 Continuo o discontinuo
METODO 2
100 125
150 mm 110 120 Discontinuo
120 50
METODO 3
100 95
30 mm 110 55 Contiruo o discontinuo
120 | 13
METODO 4
100 16
30 mm 12 i3 Continuo o discontinuo
120 | | 8
130 3
METODO 5
Hasta coagulacion Prensado después de la coagulacion (separacié
20 mm 80 120 grasag aguag material proteico)
100 60 Continuo o discontiuo

Lleida, 20 de octubre de 202Marta Puig Garnova Slmarta.puig@garnova.net
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TRANSFORMACION

COCCIONMétodos de transformacion

CONDICIONES MINIMAS DE TRABAJO

TEMPERATURA
(°C)

TAMANO DE SISTEMA

PARTICULA

PRESION ABS. (ba

TIEMPdmin.)

METODG (Animales o invertebrados acuaticos exclusivamente)

90 60 ( Opcional 90° 0 70°)
50 mm : : :
70 60 Continuo o discotinuo
METODO 7

a) la identificacion de los peligros relevantes en la materia prima, a la vista de su origen, y de los riesgos a la vista de la calificaci
del Estado miembro o de la zona en la que se pretende emplear el método;

b) la capacidad del método de transformacion para reducir dichos peligros a un nivel que no entrafie riesgos significativos par
publica o animal;

c) la toma de muestras diaria del producto final a lo largo de un periodo de 30 dias de producciénpémiento de las siguientes
normas microbioldgicas:

I) muestras de material tomadas directamente después del tratamiento:

Clostridium perfringens ausente en 1 g de los productos;

i) muestras del material tomadas durante el periodo de almacenamientameatiel mismo:
Salmonella: ausenteen25g:n=5,¢=0,m=0,M=0

Enterobacteriaceae: n=5; m=10; M=300en 1 g
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TRANSFORMACION

COCCION

Alrededordel 60%del contenidode ek
lossubproductoscarnicosesagua

productos provoca suU
deshidrataciony transformacionen
grasay chicharrones

Los registros en continuo son la
evidenciadel cumplimiento de las
temperaturasy tiempos

0s controles analiticos de los
productos transformados verifican
a eficaciadel tratamiento.
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TRANSFORMACIONARINA

PRENSADO

Enestaetapalafasesolida(chicharrones)
se prensa para extraer el maximo
contenidode grasaposible

MOLIENDA

Enestaetapase obtiene una harinacon
la granulometriadeseada

Eltamizala salidade los molinosasegura
la eliminacion de cualquier elemento
extrano que hubiera podido pasara lo

largodel proceso

Lleida, 20 de octubre de 202Marta Puig Garnova Slmarta.puig@garnova.net GARNOVA


mailto:marta.puig@garnova.net

TRANSFORMACIOGRASA

CENTRIFUGACION

La grasa pasa a través de
decanters /0 centrifugas
verticales parasupurificacion

El contenido de Impurezas
cuando la grasa proviene de
rumiante tiene que ser 0,15%
maxima
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TRANSFORMACION

ALMACENAJE

Los productostransformadosson
almacenadospara su posterior
expedicion

EXPEDICION

Los vehiculos tienen gque estar
autorizadossegunel reglamento
(CE) 10692009 y, cuando los
productosse destinanal piensos,
segun el reglamento (CE)
1832005
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TRAZABILIDAD

Tracant endavant p » »

I ) B Recepcis (11-12-10 11:39:33 ) KD
I ) B Descarrega (11-12-10 12:01:45 ) K2
I &) B coccié (resum) (11-12-10 00:01:54 ) K] 03

I @ B Transformacid de greix (11-12-10 00:00:01 ) (K1 3

Elplande prerrequisitosincluyeel |8 isenme
plan de trazabilidadque asegura T
el seguimientodel producto a lo S

argo de todo el proceso
productivo, y la retirada del lote |

e n CaS Od e al e rta al I m e ntarl a_ | @ B now emmagatzematas de i resum) (13-12-10 00:01:4¢ ) KO 3

I ) B centrifuaacié (resum) (11-12-10 00:01:54 ) KE1 B3

Tracant enrere < 14

I &) B Analisi de areix en Recepcié/Expedicié (13-12-10 11:00:00 ) KK (3

I &) B Transformacié de greix (11-12-10 00:00:01 ) KK B3
I & B Coceié fresum) (11-12-10 00:01:54 ) EKI B3

I ) B Descarreqs (11-12-10 12:01:45 ) LE] B3

I #) @ Recepcis (11-12-10 11:39:33 ) [KI 13
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PROPIEDADES

La proteina animal transformada, tiene un
contenido en proteina que habitualmente
oscilaentre el 45% vy el 65%, del cual un 85%
comominimoesdigestible

Suriquezaen aminoacidoesencialesasicomo #
sus niveles considerablesen calcio, fosforo y
grasaanadenvalora suspropiedades

Su posible reintroduccionla convierte en un
iIngrediente de eleccion en la alimentacion
animal que puede contribuir a la reduccionde
lospreciosde lasproteinasvegetales
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